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Tendencias
hispanicas y argentinas
FUENTE: MINTEL INTERNATIONAL

y EUROMONITOR

EI calculo de calorfas es una obse-

sion mas estadounidense que lati-

noamericana y si los hispanicos que

hablan ingles han leldo la propen-

sion a la obesidad que ese grupo

acusa en los Estados Unidos, es

probable que opten por consumir bebidas dieteticas. Los fabricantes

cuentan con una enorme oporlunidad para captar alas latinas a traves

de en vases atractivos y novedosos sabores de gaseosas y bebidas cola,

por ejemplo, con una gaseosa dulce con extractos de guarana brasileno

o de naranja, que queman las grasas mientras se la consume.
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Coctel de sabor y salud
POR ELIZABETH SANTANA Y MARCELA VINCENTI

En un mercado cada vez mas competitivo, la clave es diferenciarse, y
las bebidas que cuentan con beneficios adicionales atraen a los consu-

midores que buscan una solucion saludable y pnktica. En el concepto

de 10 saludable, la categorfa de bebidas es la que continua mostrando

crecimiento sostenido, adaptando

sus desarrollos a las nuevas nece-

sidades del mercado: beneficio

+ excelente sabor parece ser el

binomio perfecto y mas exigido.

De aquf surge el reto de desarro-

liar sabores de nueva generacion.

Edulcorantes, colores, sabores,

hidrocoloides y fibras son algunos

de los ingredientes que presenta

este informe.
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i.Como mejorar Lavida de anaqueL y eLcoLorde Lacarne?
FUENTE: CARNETEC.COM

Los sistemas de atmosfera modificada se pueden categorizar en dos

grupos distintivos: sistemas de alto y muy bajo oxrgeno.

60
ALmidones modificados: proceso yaplicaciones
FUENTE: COROIS S. A.

Para fabricar almidon de papa se deben usar variables especiales

que contienen 17-20% de almidon en lugar del comun 10%.
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Nutrigenomica: collage cientifico
POR ELIZABETH SANTANA HERNANDEZ

Enfasis Alimentacion indago el contexto par el que atraviesa el estu-

dio multidisciplinario de esta ciencia en Mexico. Conozca la opinion

de algunos eslabones de la industria.
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Prebioticos i.de agave?
POR ELISA GOMEZ REYES Y ARELY MONTERO

EI agave podrfa convertirse en un ingrediente potencial y de facil

introduccion para la elaboracion de productos funcionales. Actual-

mente, se 10puede encontrar a manera de suplementos alimenticios,

como polvo 0 como miel.

74
Compuestos para Laabsorcion de caLcio
POR VANESA MARQUINA

Los estudios con resultados mas prometedores fueron realizados con

un producto formulado con inulina enriquecida con oligofructosa.
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Alimentos seguros. todo un desafio
POR BRENDA GONzALEZ

Varios son los parses que han tomado

medidas para garantizar su permanencia

en los mercados, mediante reglamenta-

ciones dirigidas a mantener la trazabilidad

de los alimentos a 10 largo de la cadena

prod uctiva-comercial.
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Condiciones de La trazabilidad
POR ALEJANDRO RUEDA

Informacion clara y accesible de 10que se

consume es una peticion consciente por

parte del consumidor. La trazabilidad es

una herramienta que debe ser diseiiada y

aplicada para cad a caso particular.
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Exitoso encuentro de La industria alimentaria
POR PAOLA PAPALEO, MARTiN All Y MARCELA VINCENTI

Ellnternational Food Technology Summit Argentina 2010 conto con la

presencia de 460 asistentes de Argentina y de la region. La cronica,

en esta edicion.
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Avances deLlntl. Food TechnoLogy
Summit & Expo Mexico 2010
Adelantamos los temas que seran aborda-

dos en el evento, que tendra lugar en el

Centro Banamex de la ciudad de Mexico

durante los dras 20 y 21 de octubre.
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