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I Nota de Tapa
Informe Especial: Sabores y Fragancias

6 —
Un ano pleno de sabores
FUENTE: McCoRMICK FLAVOR FoRecasT 2010

Este informe refleja una visién global
de los sabores. Un grupo de afamados
cocineros profesionales, titulares de
blogs sobre comidas populares y un

especialista en mezclas, se unieron a los

expertos en sabores de McCormick para

identificar las combinaciones y tendencias lideres que daran forma a
nuestras modalidades culinarias este ano.

14
Notas perfumadas para los sentidos
POR ELIZABETH SANTANA Y MARCELA VINCENTI

La fragancia y el sabor de un producto
son caracteristicas que lo hacen inolvi-
dable. Diferente. Quienes los proveen,
también siguen de cerca las tendencias
actuales de consumo, investigando,

desarrollando y produciendo ese toque

P

especial. Los dulces citrus, chocolate,

-

vainilla y café van de la mano de los

sabores salados, como jamén ahumado,

hierbas y notas variadas de quesos. A continuacion, las novedades
de la industria.

I Laboratorio

34

¢La ocratoxina A puede contaminar los vinos?

Por MAURICIO BARBERIS Y ADRIANA TORRES

Uno de los objetivos especificos del trabajo fue evaluar la frecuencia
de contaminacion con especies potencialmente productoras de OTA
en vinedos de las diferentes regiones vitivinicolas de Argentina.
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I Métodos de Control
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Estandares para combatir la adulteracion alimentaria
Por MARKUS LIPP Y JAMES C. GRIFFITHS

Los estandares confirman la identidad, autenticidad, calidad y pureza
del ingrediente, lo que, a su vez, ayuda a los productores y garantiza
a los consumidores la seguridad del alimento.

l Tecnologia Alimentaria

48

Inulina: ingesta de fibra soluble

POR SANDRA ARMAS Ruiz

La inulina refuerza las funciones inmunolégicas, aumenta la biodis-
ponibilidad de minerales, mejora el metabolismo de las grasas y la
respuesta glicémica.

58

Almidon resistente: el tercer tipo de fibra

PoR GALYA MoNTIEL Rios

Hasta el momento, los productos que han sido enriquecidos con
alrpid()n resistente son principalmente aquellos que tienen poca o
baja humedad, como los horneados.

B Nutricion

70

La compra atractiva es sana y natural

PorR PEDRO ALEMAN

Las personas estan dispuestas a adquirir productos que provengan de
fuentes naturales, aun cuando el costo sea un poco mayor. La preferen-
cia por los productos que sean libres de aditivos seguira creciendo.

74

¢Qué informacion debe contener
una etiqueta de alimentos?
FUENTE: SILLIKER MExico SA DE CV.
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Productos light, libres de colesterol, de grasas saturadas y leyen-
das precautorias son sélo algunas de las inscripciones que llevan
las etiquetas. Conozca en este articulo los distintos tipos de decla-
raciones.

82

¢Una nueva era para la salud intestinal?

PoRr METTE SVEJE

Cuando combinados, prebioticos y probiéticos, posibilitan un enfo-
que completo para la mejora de la salud intestinal, proporcionando
muchas nuevas oportunidades para los fabricantes de alimentos.

92

Uso de probidticos:

excelente alternativa natural

PoR ELISA GOMEZ REYES

¢Ha considerado cuantas bacterias
alberga su cuerpo? El ecosistema de la

flora intestinal es imprescindible para la
vida. Conozca la habilidad de produccion, restauracion y estimula-
cioén de los probidticos en la salud.
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98

Desafio para la cadena de valor

PorR NORBERTO BARCIELA

El desarrollo de marcas propias por parte del supermercadismo con-
figura un desafio y oportunidad en constante crecimiento, que pro-
mueve en si mismo la diferenciacion por calidad, por origen y por
especialidad.
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106

Una muestra para el sector carnico

IFFA 2010 se llevara a cabo entre el 8 y el 13 de mayo en Alemania.
Se presentaran conferencias y muestras especiales.
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