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I Nota de Tapa

Informe Especial: Ingredientes para Panificados

6
Las tendencias en América Latina
FUENTE: EUROMONITOR INTERNATIONAL.

En este informe se presentan
las ultimas tendencias en el
segmento de panificados en
regiones de Latinoamérica. En
Argentina, las cualidades salu-
dables han ganado importan-
cia. Los productos “0% coles-

terol” o ricos en fibras estan aumentando su presencia en las géndolas.

En México, el pan y las tortas registraron aumentos dinamicos en 2009

y se nota un crecimiento en el consumo de tortillas envasadas. En Bra-

sil, la mayoria de las ventas de productos de panaderia se concentraron

en el pan no envasado, de elaboracion artesanal; mientras que en Chile,

las ventas de pan artesanal decrecieron un 4% en términos de volumen,

como consecuencia de la preocupacion por la obesidad.

16

Una fusion entre salud y tecnologia
PoR ELIZABETH SANTANA Y MARCELA VINCENTI

Los desafios que encara la
industria de panificados hoy
estan relacionados con la
creacion de productos mas
sanos, sin grasas trans, con
ingredientes naturales, con
menos calorias pero que

conserven el mismo sabor. Esto es asi si contemplamos el plano
de la salud. En materia técnica, es necesario asegurar un volumen
estable, una buena estructura de la miga, un mouthfeel agradable y
una extensa vida de anaquel. En respuesta a estas demandas, las
companias que elaboran ingredientes para dicha industria ofrecen
alternativas: emulsionantes, fibras, enzimas y almidones son sélo
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0 nuevas oportunidades?

Por MaRiA BENGOCHEA

;,Como hacer para darle a las normas
de calidad una dimension practica y que
colaboren con los buenos resultados de
manera continua?

56

La certificacion como valor agregado

FUENTE: DEPARTAMENTO TECNICO DE ORGANIZACION
INTERNACIONAL AGROPECUARIA (OIA).

La certificacion de calidad permite dar a conocer los parametros

bajo los cuales se elabord un alimento.
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Lecitina de soja:

el ingrediente versatil

Por PAuLO ROBERTO BERNARDES

La caracteristica quimica mas importante
de la lecitina es su poder emulsionante,
por el cual es utilizada en aplicaciones
como bebidas, margarinas y aderezos.

I Nutricion
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76

En busca de la belleza interior

FUENTE: DSM NUTRITIONAL PRODUCTS

Los cosmecéuticos combinan los cosméticos con los productos far-
maceéuticos, trabajando de adentro hacia afuera para hacernos mas
bellos. ¢Son sélo una crema diaria en forma de comprimido?

I Panificados

80

iPreparémonos para el pan prebiético!

PoR TiM VAN DER SCHRAELEN

A medida que los consumidores estén mas informados acerca de los
efectos beneficiosos de los prebidticos, el mercado del pan funcional
seguira creciendo.

84

Sano aporte para tartas y galletas

FUENTE: DANISCO BRASIL

En panificados, la polidextrosa ayuda a disfrazar el sabor residual
proveniente de los edulcorantes. Descubra cémo es posible aumen-
tar la saciedad con menos calorias.
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92

Etiquetado: expectativas del consumidor

Por NORBERTO BARCIELA

Uno de los elementos manifestados por los consumidores como
barrera a la lectura de las etiquetas es el grado de confusion existente
en relacion al entendimiento de la terminologia utilizada.

68

Epigenética de la obesidad 96

PoR JAVIER CAMPION, MILAGRO FERMIN Y ALFREDO MARTINEZ Etiqueta limpia: un reto alimenticio

Una serie de datos cientificos que presentamos en este articulo FUENTE: NATIONAL STARCH FOOD INNOVATION MEXICO.

indican que los mecanismos epigenéticos pueden ser impulsados o Hay oferta de productos que facilitan la produccion de alimentos que
afectados negativamente por factores dietarios de la madre y podrian puedan contar con una declaracion “limpia” en su etiqueta. Conozca
estar involucrados en la susceptibilidad a la obesidad en los hijos. algunos en este articulo. &
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