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Nota de Tapa

Informe Especial: Ingredientes

para Carnicos

6

Proyecciones y
estadisticas del sector

El mapa global al 2020 posi-
ciona a EE.UU. como el gran
jugador porcino, en tanto Bra-
sil liderara el segmento avicola,
mientras Nueva Zelanda se lle-
vara la punta en cantidad y cali-
dad de carne ovina. Argentina
podria sumarse a este grupo,
siempre que haya estabilidad
y previsibilidad normativa para
proyectar el negocio. Esta claro

que las proyecciones internacionales presentan un mercado mundial

de carnes hacia el 2020 abierto a la expansion, orientado hacia una

mayor competitividad y eficiencia.

16

Conceptos modernos y tradicionales

Por ELIZABETH SANTANA HERNANDEZ Y MARCELA VINCENTI
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Aumentar la vida de anaquel,
ampliar la variedad de textu-
ras, generar nuevos sabores y
reducir costos son algunos de
los objetivos que hoy en dia
persigue la industria carnica. En
este informe se presentan esen-
cias saborizantes, antioxidantes
naturales, colorantes, carrageni-
nas, proteinas, emulsiones, almi-
dones, fosfatos e hidrocoloides
en general, entre otros ingredien-
tes, encargados de satisfacer las
demandas del mercado.
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I Laboratorio

A

Tratamientos para la inocuidad

Por BRENDA GONZALEZ

Hasta 2009, el nimero de paises que autorizan el consumo de diver-
sos alimentos irradiados es de 56.

I Tecnologia Alimentaria

50

Transglutaminasa: una enzima versatil

Por ALBERTO SoLis Diaz

La Transglutaminasa posee la revolucionaria habilidad de mejorar las
propiedades fisicas de los alimentos que contienen proteinas.
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Amplia gama de sustitutos de grasas

FuenTe: Dpto. Técnico Corbis S.A.

Bajar el nivel de grasa en los alimentos es hoy un desafio para la industria.
Polidextrosa, almidones y algarroba son algunas de las alternativas.

I Carnicos
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La busqueda de nuevos sabores

POR MARCELA VINCENTI

Existe en la industria alimentaria un programa global que permite
la exploracion de platos culinarios a través de un recorrido por las
cocinas de todo el mundo, para encontrar nuevas combinaciones de
ingredientes y desarrollar sabores novedosos.

68

Almidon modificado de maiz en jamones “econdomicos”
Por WALBERTO GARCIA

El almidon de papa cuenta con caracteristicas éptimas en las formu-
laciones de los jamones econdmicos, pero ¢cudles de éstas pueden
ser relevadas con almidén modificado de maiz?
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B Nutricion

72

Consumo contemporaneo

Por MoNicA |. HURTADO GONZALEZ

¢ Como explotar los beneficios nutrimenta-
les de nuestros productos? Mencionar o no
las propiedades nutricias de los insumos

puede ser benéfico o contraproducente.

76

Desarrollos reducidos en grasa

PoRr JANET RODRIGUEZ CARMONA

Se observa una preocupacion definida por la reduccién del colesterol
y los triglicéridos, que hoy en dia afectan a la poblacién, sin respetar
edad y género.

B Comercializacion

80

El GPS del consumidor

PoR ADRIAN BIFARETTI

Vale la pena repasar algunos conceptos sobre las tendencias que
guian el compor’témiento del consumidor, que pueden ser Utiles para
el desarrollo de innovaciones tecnolégicas y el planteo de estrategias
de marketing exitosas.

I Eventos

88

Un nuevo concepto en capacitacion

PoRr E. SANTANA, V. MARTINEZ, R. SALAS Y M. PINEDA.

Con una afluencia de 3205 asistentes, cerrd con éxito la tercera edi-
cion del International Food Technology Summit & Expo México 2010.
Con sede, por primera vez, en el Centro Banamex los dias 20 y 21
de octubre, la divisién de capacitacion de Revistas Enfasis mostré un
evento integro conformado por un congreso arancelado, un area de
exposicion y una agenda de conferencias gratuitas.
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