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Informe Especial: Ingredientes para panificados
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Tendencias de consumo y desarrollo

FUENTE: EUROMONITOR INTERNATIONAL.

En Argentina, tres de los cuatro productos
lanzados en el periodo 2007/2008 contienen

Director Danie! A. Nacach beneficios funcionales, tales como omega 3.
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Diseiio Grafico Laura Bonatto Marchello En términos de panificados, exis-
Folografia Paula Dalia ten factores decisivos que mejoran
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estables, y una textura elastica.

‘Para alcanzar estos objetivos, las
‘empresas proveedoras de ingre-

dientes ofrecen emulsionantes,

enzimas, saborizantes tradicionales y novedosos, endulzantes y almi-
dones, entre otras alternativas, Conozca en este informe las opciones
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HACCP: interpretacion de desviaciones

Por Peoro VALLE

Este articulo ofrece cuestionamientos hacia algunas de las decisiones
tomadas dentro del plan HACCP La intencion es reflexionar si realmente
se ha completado el analisis situacional e individual para la planta.
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Creaciones con matices

naturales

PoR JAviER Sanmiaco FLORES

Conozca en este articulo las caracteristicas
fisicas y quimicas del alimento que afectan
la seleccion de un colorante y la clave para
colorear un producto con éxito.
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Los colores del momento

PoR Susan GAMARRA

Muchos fabricantes todavia no se enfrentan al reemplazo de los
colorantes artificiales por los naturales, principalmente por los mitos
que existen en cuanto a su utilizacion.
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Fortificacion y regulacion de pH
‘PoR JuLiAn ANDRES LOPEZ

El fumarato de calcio es una muy buena
alternativa en fortificacion: se trata de una
sal soluble, biodisponible, estable, con
alto contenido de calcio, de sabor neutro
y costo relativamente bajo.
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Premezclas de nutrientes combinados

Por RaM CHAUDHARI

En la industria de los nutraceuticos y alimentos funcionales la combi-
nacion de productos es la nomma y los nuirientes mas comunes son las
vitaminas, los minerales, los aminoacidos y los nucledtidos.
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Entre la figura y la salud

Por Ma. Covanonca Roso

Debido a la creciente epidemia de obesidad, la demanda de los alimen-
tos “light™ ha aumentado de manera impactante.
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Innovacion: el paso a paso

Por CeciLiA GARCIA SCHINKEL

La manera mas sencilla de innovar es creando los conceptos desde
adentro de la empresa; sin embargo, no se debe omitir el punto de
vista esencial: el del consumidor final.
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Detonando ideas

FuenTe: KeRrRY INGREDIENTES & SABORES LATINDAMERICA.

Comidas con duracion de 15 minutos y una constante busgueda
por la funcionalidad de un beneficio son algunas de las tendencias.
¢Como materializarlas en un producto?
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El mayor encuentro para estar a la vanguardia

Por TERESA MINGO ARECHEDERRA

Descubra las opiniones de algunos de los distinguidos speakers que
disertaran en el International Food Technology Summit, a realizarse
en México el 23 y 24 de septiembre.
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