" ENFASIS

ALIMENTACION

Ao XV, N°7 - Agosto 2009 LTI NOAMERICA

Informe Especial:

Aroma vy sabor en
b SU Justa medida

TEXTURIZANTES
El juego de la percepcion

METODOS DE CONTROL
Soluciones para la inocuidad

NUTRIGENOMICA
¢Ciencia del futuro?



ENFASIS

ALIMENTACION

Director

Directora de Eventos

Gerente Comercial
Internacional

Gerente Comercial
México & Centroamérica

Publicidad
Internacional

Publicidad México
& Centroamérica

Gerente de Contenidos

Secretaria de Redaccidn

Redaccidn
Disefio Grafico
Fotografia
Traducciones

Suscripciones

Impresidn

Es una publicacion de:

Daniel A. Nacach
Laura Fernandez

Tomas Hirsch
thirsch@enfasis.com

Alejandro Cantarelli
acantarelli@enfasis.com

Analia Campoddnico
acampodonico@enfasis.com

Patricia Lopez
plopez@enfasis.com

Teresa Mingo Arechederra
tmingo@enfasis.com

Marcela Vincenti
mvincenti@enfasis.com

Elizabeth Santana

Laura Bonatto Marchello
Paula Dalia

Nora Baldacci

Beatriz Stancanelli
suscripciones@enfasis.com

+b411 4702 0077

Grafica Pinter S.A.

WFLC

www.enfasis.com

& > Enfasis Alimentacion > n*7 > agosto 2009

sumario

ano XV / N° 7 / agosto 2009

I Nota de tapa
Informe Especial:

Sabores y fragancias

6

Una fiesta de sensaciones
El Forecast de McCormick sobre
Sabores 2009 se centra en las diez
combinaciones de sabores que se
perfilan como transformadoras e
inspiradoras de los menus en Esta-
dos Unidos. Se trate de mezclas
de gustos culturalmente diversos
-como la paprika ahumada y el néc-
tar de agave- o del descubrimiento
de ingredientes puros -como la
menta y la quinoa-. Entusiasman las

combinaciones de lo novedoso con lo familiar. Descubra los ingredientes

que sorprenderan y deleitaran a los mas variados paladares del pais.

18

Un coctel para los sentidos
Por ELIZABETH SANTANA ¥ MARCELA VINCENTI

La industria alimentaria cuenta hoy en dia con la mas variada gama de

sabores y fragancias. Se ofrecen sabores especificos para productos die-

téticos, de bajo contenido en grasa
o edulcorados artificialmente; acido
lactico para tornar algunos sabores
menos agresivos con una nota de
frescura ideal; bioaromas; produc-
tos enzimaticamente modificados y
hasta tecnologias para la reduccion
de sodio sin sacrificar el gusto. Todas
las propuestas se encuentran en
linea con las tendencias de consumo
saludables. Presentamos un informe
con algunas de las propuestas ofre-
cidas a la industria alimentaria.
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I Métodos de Control

38

Soluciones para la inocuidad

Por Feperico RoJo v PaTRICIA KNass

La demanda creciente de alimentos con

e (

atributos diferenciados, como los orga-

el

nicos, requiere del fortalecimiento de la
cadena de control con el fin de asegurar = 4 -
la calidad, la trazabilidad y el etiquetado.

i Laboratorio

48

Rayos gamma: la tecnologia del nuevo siglo

Por Maria ELENA GONZALEZ V. ¥ GABRIEL SERRAND T.

Actualmente, en México, la irradiacion es utilizada como tratamiento
cuarentenario en guayabas, para prevenir la infestacion de la mosca
de la fruta.

52

Métodos alternativos para el
control de calidad

Por GUADALUPE MONDRAGON HERRERA

Hoy en dia la industria cuenta con tecnolo-
gia que le permite garantizar la sanidad de
los alimentos en menos tiempo, ofreciendo

al consumidor mayor seguridad.

I ingredientes

58

Recobrando el perfil nutricional

FUENTE: CARGILL

Las procesadoras pueden ofrecer la adicion de almidones resisten-
tes en alimentos. Estos proveen baja contribucion calérica y un perfil
suave de sabor.
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El juego de la percepcion

FUeNTE: NaTioNAL STARCH Foop INNovaTiON

Existen tres criterios principales que se tienen que tomar en cuenta
para el desarrollo de productos exitosos: la textura, las caracteristi-
cas fisicas y el mecanismo de accién de los texturizantes.

68

Deleite sensorial

Por JorGe MERZA MARBAN ¥ MA. DEL CARMEN MIRANDA ARELLANO

Este articulo presenta los diferentes usos de texturizantes, tales
como Goma arabiga, Goma Guar, Harina de Algarrobo, Goma Tara,
Carrageninas, Pectinas y Alginatos, entre otros.

0 Nutricion

74

Alimentacion reglamentada

Por BRENDA GONZALEZ

La regulacion del etiquetado de los alimentos funcionales y la incor-
poracion de claims son muy amplias y relativamente nuevas.

84

Nutrigendmica: ;ciencia del futuro?

Por MaRia DEL CARMEN VILLAGOMEZ AMEZCUA

A pesar de ser reciente, la nutrigenémica ya esta influyendo en multi-
ples aspectos de la cadena alimentaria: en la produccioén, en la segu-
ridad y en la garantia de la calidad.
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90

La industria de conservas en cifras

Fuente: CANAINCA

En cuanto a las ventas totales, la industria de conservas alimenticias
alcanzo los 59,791 millones de pesos en 2008, registrando un creci-
miento del 10.3% respecto al afio anterior.
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