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Innovacion para exigentes

Por ELIZABETH SANTANA ¥ MARCELA VINCENTI

Que el consumidor dej6 de ser pasivo, ya es un hecho. Cada vez

es mas exigente, esta avido de informacion y mas interconectado.

Se busca menor costo, mas salud y bienestar y un sabor agra-

dable. Esto representa un desafio para el sector de Investigacion

y Desarrollo de las empresas elaboradoras de alimentos. Para

conocer mas a fondo ciertas cuestiones que hacen a la creacion

de nuevos productos, entrevistamos a los encargados de innovar y

estudiar al publico consumidor.
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28

Limpieza y desinfeccion para un adecuado control

FUENTE: JOHNSONDIVERSEY DE ARGENTINA

S.A

Los biofilms pueden detectarse por la aparicién de material viscoso

en las superficies. Su eliminacién es una tarea muy dificil y exigente

que puede resultar sumamente cara, incluso poco simple.
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Evaluacion sensorial en bebidas
Por ELENA FERREIRO LEONARHDT

Teniendo como objetivo desarrollar una
bebida lo mas parecida posible a otra que
ya se encuentra en el mercado (exotica)

es necesafio realizar, en primera instancia,
una degustacion interna en el laboratorio de desarrollo.
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Instrumentos para garantizar la calidad

Por M. Roorisuez Ramirez, C. MoLLEDA OrTEGA, C. ORTIGOZA HERNANDEZ ¥
P. VALLE VEGA

El desarrollo de nuevos productos consta de varias etapas técnicas,
en algunas de ellas, la evaluacion sensorial es basica para demostrar
los avances, diferencias y ventajas de los productos elaborados.
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La ciencia también seduce

Por MaRJORIE LADD ParaDA

No asombra que hoy en dia la evaluacién sensorial sea fundamental
en el desarrollo de nuevos productos. Es importante tener en cuenta
seis elementos que se describen en este articulo.
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Probiéticos: nuevas evidencias

FuenTe: Danisco.

La d05|s diaria de problotlcos. combmada ;

en una propormon especmca, redu;o la res- |
: puesta |nflamator|a de las membranas de la ‘: ;
2 mucosa nasal al poien de abedul ¥ produio.' &

e |nd|0|es de que sintomas resp;ratonos tales como moqueo u obstruc- S

cion nasal tenlan un- ah\no de aprommadamente 20% cada uno
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()ptima salud digestiva
Por Manica Luz MonTaNi

A medida que se concretaron descubri-
mientos cientificos, y que los alimentos y

bebidas que benefician la salud intestinal
crecieron en aceptacion y popularidad, los consumidores han podido
leer sobre prebioticos y probidticos en periodicos y revistas.

62
Avances en el uso de la fibra dietética
Por ELisa GoMEZ REYES

La evidencia cientifica sustenta el efecto positivo del consumo de
fibra para la prevencion y tratamiento de enfermedades del sistema
digestivo, metabdlicas y del sistema cardiovascular.
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“El placer de comer

es lo mas importante”

PoR ELIZABETH SANTANA

En dialogo con Enfasis Alimentacidn,
representantes de la compariia National

Starch Food Innovation para México y
Centroamerica, destacaron que los habitos de consumo de los mexi-
canos en los proximos afios van a depender en gran medida de como
es comunicada la estrategia del gobierno, de la modificacion de las

costumbres y de cémo el consumidor construya un entendimiento
del papel que juega la alimentacion en la salud.
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