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e Eficiencia e Innovacion.

Nuestro equipo de profesionales posee mas de 40 afnos de experiencia
) en congelacién rapida con congeladoras por placas de contacto.
- L: Con esta capacidad logramos producir equipos de diseno innovativo,

menor consumo energético con mayor eficiencia, facilidad de montaje e
instalaciéon y gran versatilidad en el uso de refrigerantes.
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Congt or Placas Verticales
Estandar quidos y

con Descargapor Abajo.

Congeladoras por Placas Horizontales

Estandar y con Gabinete Aislado. i
Mesas de Enfriamiento Pre-Tanel !
Para procesos IQF ‘
(Individual Quick Frozen).
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Solicite mas informacién en:
info@conplac.com.ar
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www.conplac.com.ar
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www.ialimentaria.com
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LECTURA Y CONSULTA

Por su temario, es leida y consultada por los
Ingenieros de Planta, Consultores de Compras,
Empresarios, y demas personal técnico y con el
poder de decision en las adquisiciones de toda la
Industria Alimentaria sin excepcion, y las Empresas

utilizadoras de dichos productos.

ORIENTACION

su temario incluye articulos y comentarios técnicos
que cubren todo el espectro referido a las
Maquinas, Equipos y Materias Primas para la

Industria Alimentaria.

La editorial no se responsabiliza por el conteni-
do de los avisos cursados por los anunciantes
como tampoco por las notas firmadas.

FRANQUEO
A PAGAR

CUENTA N° 10568

2 INGENIERIA ALIMENTARIA
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6. Industria Lactea: Algunos datos del mercado.

PROCESOS

16. Produccién de concentrados de 4cidos grasos m3 por hidrélisis enzimatica.
22. Disefio constructivo, operacion y mantenimiento de equipos pasteurizadores de leche.

SEGURIDAD ALIMENTARIA

26. Lubricantes para maquinaria alimenticia.
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32. Evaluacion de la actividad enzimatica en lactasas comerciales.
40. Mayor eficiencia y seguridad alimentaria.

ADITIVOS E INGREDIENTES

48. Crean un aditivo con efecto similar al de los probidticos.
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70. Produccion de helados funcionales.
74. Desarrollaron un helado saludable.
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MARKETING Y COMERCIALIZACION
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90. SIMES S.A., 40 Afios al servicio de la industria.

PRODUCTOS

94. Peliculas barrera Multicapa® Plastipren.
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102. " TEMPQO", el primer sistema automatizado para Indicadores de calidad.
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