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LINEA FIWE»
Extractor para
determinacién

<« LINEA UDK de porcentaje de
Destiladores para determinacion de fibra cruda.
nitrégeno amoniacal, proteico, NKT De acuerdo con
o Devarda, etc. De acuerdo a AOAC, AOAC, AACC.

EPA, DIN, ISO y Protoco GLP.

. | LINEA SER
1 4 Extractor de grasas por
solventes segun método
Randall, con recuperacion.
De acuerdo con AOAC,
TAPPI, UNI, EPA, ASTM,
APHA, AWWA, WEF,

LINEA OXITEST
Reactor para test de rancidez. Analiza la estabilidad
oxidativa en alimentos y combustibles del tipo
Biodiesel. Basadoen ASTM D942 - IP 142.

N INSTRUME Wi Je temperatura para deter-

minacion de nitrégenoy
Pa ste U r proteinas segtin método
Kjeldahl. De acuerdo a
EQUIPAMIENTO INTEGRAL PARA LABORATORIOS ABRC, 58, DN 150y
Protocolo GLP.
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