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Esterilizador de leche U.H.T.

@ Menor precio en gondola

# No se requiere cadena de frio

» Mayor conservacion del producto
o Excelente calidad de la leche
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Fabricado bajo las normas intemaeioﬁales FDA de Estados
Unidos y la Oﬂﬁenanza para la Leche Pasteurizada (P.M.0.)

Visite nuestro sitio en Internet

www.tecnarsrl.com.ar

Escribanos un e-mail a: Plantas de proceso de queso
tecnar@arnet.com.ar Filtros y médulos para recibo de leche

Pasteurizadores - Esterilizadores
Equipos CIP - Miniplantas
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