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LECTURA Y CONSULTA

Por su temario, es leida y consultada por los
Ingenieros de Planta, Consultores de Compras,
Empresarios, y demds personal técnico y con el
poder de decision en las adquisiciones de toda la
Industria Alimentaria sin excepcidn, y las Empresas
utilizadoras de dichos productos.

ORIENTACION

su temario incluye articulos y comentarios técnicos
que cubren todo el espectro referido a las
Maquinas, Equipos y Materias Primas para la
Industria Alimentaria.

La editorial no se responsabiliza por el conteni-
do de los avisos cursados por los anunciantes
como tampoco por las notas firmadas.
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