
Política y realidad 14
Mientras el Secretario de comercio
sugiere destinos para los que no
cumplen el acuerdo" del peso", la
realidad corre de la mano del clima
y los vaivenes del mercado.

China después
de la melamina 24
Subsidios a tamberos, publicidad y
un mayor control a partir de inspec-
ciones, para recuperar el mercado
y la confianza del consumidor.

Qué hacer para sobrevivir
a la tormenta 28
Ante la previsión de un menor
pago por parte de Fonterra, los
farmers estudian qué hacer para
minimizar la reducción del benefi-
cio. ¿Incrementar la producción de
leche o disminuir el costo medio de
producción 7

Estrategias para
el calor y la seca 34
¿Cuáles deben ser las acciones a
seguir en el tambo? Ocho aseso-
res recomiendan qué hacer para
transitar la estación de la mejor
manera posible.

Un fantasma estival 42
Aunque puede aparecer durante
todo el año, la Mastitis ambien-
tal se acentúa en el verano.
Recomendaciones prácticas para
prevenir su aparición en esta época.

¿Cómo, cuándo
y por qué? 44
Desplazamiento de Abomazo. Los
factores de riesgo y pautas para un
buen manejo de la alimentación en

esta etapa, por el veterinario chileno
Pedro Meléndez.

Rastreando
a los cientificos

De la ciencia a la práctica 58
Disertantes de todo el mundo expu-
sieron en Holanda sus conocimientos
sobre mastitis y programas de control
en el tambo. El Dr. Izak resume sobre
algunos de los trabajos presentados.

La calidad
como protagonista 62
Del 26 al 28 de marzo se realizará
la JICAL 111,dónde la leche como
materia prima para los subproductos
lácteos será la protagonista. No falta-
rán las visiones a futuro y sugerencias
para el sector.

¡Que no falte la fibra! 72
Frente a la actual situación c1imática,
recomendaciones para atenuar
la escasez de fibra en la dieta. ¿Qué
tan valiosos son los rastrojos como
fuente de fibra?

En búsqueda
del postre perfecto 78
Ingredientes en base a almidón han
resultado exitosos a la hora de darle
textura cremosa a los postres lácteos,
proporcionando además una opción
saludable y baja en grasas.

Queseros por elección SO
En el establecimiento caprino León,
en Firmat, Santa Fe, ordeñan 88
cabras, procesan su leche a facón y
elaboran quesos chevrottin y sabo-
rizados. Hoy planean llegar a 300
animales.


