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Ingredientes

16 Helados de alta calidad para consumidores que cuidan su salud
Michael Bo Bern

20 Godfrid S.A.C.1. Akospread HS90: un nuevo producto para la elaboracion
de rellenos blandos y pastas untables

21 Cordis. El gel emulsionante para batidos Cor-Gel extiende la vida util
de los panificados y mejora la incorporacion de aire en el amasijo

26 La castana, un fruto noble, legendario y de excelentes
cualidades alimenticias. Departamento técnico de Magla

30 Helados pensados para el bienestar. Lic. Flavia M. Basso

56 Ingredientes de suero lacteo en productos de panaderia - 22 Parte
Marda Stoliar

18 Calidad sensorial y defectos de los helados

Departamento Técnico Helados - Nutrial

FITHEP

22

La empresa santafesina es lider absoluto de la Argentin

en la produccion de butter oi

1Y)

Presentara en FITHEP sus equipos Tanmix para sembrado
de liguidos y sélidos

Tecnologia y calidad al servicio de sus clientes

oluciones en conservadoras para helados, pozos de ‘::':"L",

orizontales y verticales

. Innovacion y el desarrollo en fabricacion de maquinas gastrondmicas
de alta tecnologia y calidad

Mas de 35 afios trabajandopara garantizar el frio en el transporte de carga

Presentara en Fithep vinos premiados para
aplicacion en heladeria, pasteleria y recetas gourmet

pan minute, un producto ideal para mejorar los tiempos

y stocks de los puntos de venta, ofreciendo pan caliente todo el dia
Productos con un sabor que "hace la diferencia”
La asociacion civil sin fines de |ucro, con personeria juridica,
que representa a las auténticas heladerias artesanales de todo el pais

La homogeneizacion del helado. Departamento Técnico de Pulver

Se realizo el 3° Campeonato Argentino de Baristas J




