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El World Dairy Summit 2011 de la IDF
tendra lugar en Parma
Italia fespe;ajéﬁg los prbfesi‘:ona;les relacionados con el sector lacteo

Instituciones

8 INTA: cuatro convenios para mejorar la cadena lactea
Carlos Casamiquela, presidente del INTA, firmé acuerdos con diversas instituciones
para financiar proyectos sobre lacteos y lactosueros
9 INTI: mejores quesos desde la tierra colorada
En Misiones, el INTI brind6 una capacitacion en produccion de quesos artesanales y acompafia
el desarrollo de otros emprendimientos lacteos de la provincia

10 APYMEL participé de la constitucion del Clister Quesero de Villa Maria
‘ Busca impulsar la competitividad del sector
: 1 El Codex adoptdé nuevas pautas de FIL-IDF/ISO
i Son para melamina y é4cido cianurico en leche, productos lacteos y formulas para bebés
! 23 Se lanzo la Ruta de los Lacteos en Santa Fe

Ya elige su logotipo en un concurso nacional

Ferias 20 Mercolactea 2011
Se acerca una nueva edicion del evento mas importante de la lecheria
22 ExpoSuipacha 2011

Todo listo para una nueva edicion de “la lactea de Buenos Aires"

Capacitacion 24 Enfocando 2011

Una mirada imprescindible en la industria de alimentos y bebidas

Empresas
12 Beneo

Su planta en Chile obtiene la certificacion International Food Standard
13 Gea Westfalia Separator

Westfalia Separator Directdrive=: una manera simple y directa para ahorrar dinero
14 DSM Food Specialties
Obtuvo la autorizacion de la AOAC para Delvotest

15 Simes S.A.
Méodulo de homogeneizado
16 Laboratorio Zormex

Conocimientos, experiencia y dedicacion para resolver problemas vinculados a la higiene
y la calidad de los alimentos

18 CAS Instrumental S.R.L.
Deteccion de melamina en alimentos

Inocuidad 26 Temor por los alimentos contaminados con radiactividad en Japon
Cesio e Yodo radiactivos aparecieron en leche y verduras

‘; ECOInga 30 El 31 de marzo se celebro el “Dia Nacional del Agua”
* La importancia del agua en nuestra vida cotidiana es inestimable
|

Procesos 34 Nuevos conocimientos sobre la maduracion de quesos después del embalaje
Georges Corrieu

Calidad 40 Propiedades funcionales de los quesos. Juan Sebastian Ramirez-Navas
Alimentacion 48 El queso, éalimento rico en calcio? Castagnasso, Hilda; Miceli, Elisa; Bastit, Luis
y salud
Review 52 Utilizacién de tecnologias emergentes en la industria lactea.

Innovaciones y tendencias. Carvalho, A. F, Brandao



