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10a edicion de Mercolactea
Esta en plena marcha la exposition referente del sector lacteo

EIINTA presen 0 la "super leche : un alimento natural y mas saludable
Actua en la cadena soja-Ieche y es amigable con el ambiente

18 EI consumo de produetos lacteos liquidos (LOP' larga vida aumenta
en los paises desarrollados
Representan mas del 20% de todas las bebidas vendidas en el mundo

34 ger I s, producclon, consumo y exportacion
Ing. Agr. Anibal Schaller

GAT . Grupo de Asistencia Tecnica S.R.L.
Especialista en tecnologias de membrana para todo tipo de aplicaciones

26 Deslnmec
Equipamientos para una produccion dinamica

28 CRYMAMetalurgica Pardo
Sus molinos coloidales homogeneizadores CRYMAtambien estan presentes
en las industrias lacteas

Sistema de luminiscencia microbial 3M™MLS
31 0 0

Inauguro su laboratorio de microbiologia en America del Sur
32 ETIS.R.L.

Plantas lIave en mana

Deteccion de agregado de suero en leche
Ing. Ignacio Javier Pire - La Raiz SA

Microbiologia
42 Importancla d microorganismos termoduricos en la produccion

dol c 0

Jorge Bermudez, Mariela Sosa, Jorge Olivera, Marcela Gonzalez y Stella Reginensi
48 0 0 Ul Cit C tab I dad d qu 0 de p a bl nda y

o co di n 0 Ie m nto n
Sabbag, Nora, Milesi, Marfa M., Candioti, Mario, Costa Silvia, Hynes, Erica

Punto de corte sensorIal de leche capr'na pasteurlzada
Chavez, Monica; Margalef, Marfa I.; Fili, Josefina M.; Marrupe, Silvia, M. y Sanchez, Virginia

Exposulpacha 2010
La "Lcicteade Buenos Aires" se lIevara a cabo del 21 al 25 de abril


