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Lácteos adicionados para la salud cardlovascular
Departamento Técnico de Granotec

Sustentabilidad
14 Tetra Pak. una emprt!u con conciencia ambiental

Ahora ofrece a sus dientes incorporar el logo FSC, que certifica el Uso
de recursos renovables y la gestión orientada al beneficio ambien~I,
soc:i~1y económico ", '.' "
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'rtstaláCióndeí.ÍnhomÓgeneízador
Departamento técnico de Simes

Empresas
zz Jeh'erson Sudamericdna

El control de nivel de líquido en la refrigeración Industrial
Harmon}' Ingredients Solutions S.A.
El enranciamiento de la grasa láctea. InésAlvarez
Ghibli Jvgem:ina
Tecnología en alta presión de agua y vapor para limpieza
y descontaminación
Marradno@ Hnos.
Recubrimiento Delta T Industrial2: aislante .érmico mediante spray
para todas las aplicaciones
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Aplicación de ingredientes de suero en yogur y bebidas con yogur -za Parte
Dr.Alan Hugunin; Dr.John A. Lucey;Sharon K.Gerdes
Composición mineral de la leche de vaca: los fosfatos
Juan Sebastián RamírezNavas

Instituciones
41 2° Concurso Pampeano de Quesos

Fue organizado por el INTA, ellNTI y el Gobierno de la provincia
Gran convocatoria .:Iel 111Simposio Internacional de Bacterias Láctlcas y
11Encuentro Red BAL t

Singular éxito de la Asamblea Anual de la FEPALE
Con la presencia de representantes de 14 países se realizó en la ciudad
de Antigua, Guatemala, la 17a Asamblea General Anual de FEPALE
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Curso de elaboración de derivados lácteos con leche buballna

Calidad

44 Aplicación de elastografía por retorno temporal a la evaluación
de textura en quesos
Javier Brum; Sofia Barrios; GastónAres; Patricia Lema;Rafael Canetti; Carlos Negreira
Incidencia de bacterias psicrótrofas en el deterioro de la leche cruda
bajo condiciones de refrigeración. Stella Reginensi,Jimena Viejo y Jorge Bermúdez
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