
Aufratung von Rindfleisch durch Sauerstoffdruck-
behandlung
2. Einfluss von Druck, Temperatur und Sauerstoffgehalt

Sensorische Eigenschaften des Broilerfleisches -
Ein Vergleich zwischen verschiedenen Versuchsreihen
und Herkünften

Schwarzverfarbung von Schweine- und Rinderfett
durch Pseudomonas f1uorescens

Methoden zur Handelswertbestimmung von Schlacht-
karpern und ihr Einfluss auf die Fleischqualitat

Bewertung der Bewusstlosigkeit wahrend der
Kohlendioxidbetaubung von Schlachtschweinen

Antibiotikaresistenzen in lebensmittelassoziierten,
Coagulase negativen Staphylokokken

Entwicklung bakterieller Starter- und Schutzkulturen:
Phanetische und genetische Diversitat
bei Lactobacillus sakei

Modifikation der Herzelektrode in der
Jarvis-Ri nderelektrobetau bungsa nlage


