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TENDENCIA ALIMENTARIA

ENTORNOS LIMPIOS,

e

j ALIMENTOS MAS SANOS

Cada vez con mayor fuerza aparece en la industria una tendencia
que podria resumirse en ‘menos quimica, mas fisica”. Nos referimos
a la busqueda de evitar el uso de conservantes, cuidando las
condiciones de contaminacion en el procesado y envasado de
alimentos. En esta nota se presenta una breve introduccion al tema.
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I EDITORIAL / SUMARIO

editonal

En la busqueda de una
mejor alimentacion

En la edicion anterior presentabamos el dilema entre producir
cantidad de alimentos para el creciente aumento de poblacion y
cuidar en su justa medida la calidad de los mismos. Aqui buscamos
retomar el tema desde el angulo de los métodos de produccion de
los alimentos y la busqueda de tecnologias que permitan evitar el
agregado de conservantes, sosteniendo una durabilidad aceptable
de los mismos en gondolas.

El uso de “salas limpias” o salas blancas, muy comunes en otras
industrias como la electronica, ha empezado a marcar una tenden-
cla: los alimentos pueden ser frescos y extender su aptitud para el
consumo, si evitamos (en la mayor medida posible) el contacto con
contaminantes externos.

Ya existen normas que miden el grado de esterilidad de un am-
biente y de esta manera la capacidad de mantener su frescura, los
alimentos alll tratados. Obviamente estos procesos e instalaciones
estériles o semi estériles, tiene su costo.

Lo que buscamos resaltar en esta columna es que hay cambios

en la industria, que empiezan a aparecer variantes a los métodos
tradicionales. La busqueda consiste en encontrar ese equilibrio que
permita obtener calidad, cantidad y variedad de oferta para un
mercado que crece ano a ano.
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