& Tecnolocia Lactea

74 L A T L8O R R E R C AN A

# Recambio generacional B Premios APTA-Rizzuto § Salas blancas | Leche escolar § Analisis de rutina §
¥ Microal 2012 § INTI Lacteos ¥ Quesos untables con soja B Probiéticos # Permeado de suero como fertilizante §

ISSN 0328-4158

Transformamos sus ideas en proyect

Somos una empresa de ingenieria con mas de 22 afios de reconocida trayectoria en la industr ea, con
trabajos realizados en toda Latinoamérica. Fabricamos una amplia variedad de equipos acorde a los mas
altos estandares internacionales. El empleo de las ultimas tecnologias les permiten alcanzar los mejores
valores de rendimiento del mercado y en consecuencia, bajos consumos de servicios haciéndolos
amigables con el medio ambiente. Su disefio permite una simple y directa integracion con otros sistemas
existentes en planta.
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Lider en proyectos de alta teci
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Tratamiento de aire © Paletizadores
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Instituciones

Premios “APTA-Rizzuto”

Las revistas de Publitec recibieron las maximas distinciones en las categorias Cientifica
y Técnica y en Aviso Publicitario

Gran éxito de MICROAL 2012

El XI Congreso Latinoamericano de Microbiologia e Higiene de Alimentos congregd
a especialistas de toda América Latina

INTI Lacteos: integrar, ensenar, sentir

El equipo del Laboratorio de Analisis Sensorial brindé un curso para que otras
personas no videntes se capaciten en la fabricacion de dulce de leche

Se inauguré una planta de produccion de quesos en

Colonia El Progreso - Misiones

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) brindé asistencia técnica para
la creacion de la planta lactea

Dra. Aida Argentina Pesce de Ruiz Holgado
Referente de la Microbiologia en Tucuman y fundadora del Centro de Referencia
para Lactobacilos (CERELA - CONICET)
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Aneko

Soluciones integrales: mdodulo pasteurizador Thermilk y tanque aséptico TkAseptic

DSM

Completd la adquisicion del negocio de cultivos y enzimas de Cargill

DSM

Delvotest® T fue homologado por la AFNOR

Gail

La correcta eleccion del revestimiento garantiza la higiene y la seguridad en las areas

de produccién de leche

GEA Westfalia Separator Group

La nueva generacion de decanters Ecoforce gané el premio a la innovacion en ACHEMA 2012
SanCor

Recibié el Premio a la Excelencia Agropecuaria

Prema SL - Ingeniero Lopez y Asociados S.R.L.

Empresa dedicada a la fabricacion de sistemas de automatizacion, robotizacién y transporte
interno en el sector lacteo

Cuando el aire es parte del proceso
Departamento Técnico de BIA Consult

Nutricién y salud

28

52

Programas de leche escolar: estrategias y politicas para su promocion
Michael Griffin

Viabilidad de bacterias lacticas y probioticas en yogures

comerciales de Jujuy, Argentina

Julio Ricardo Rueda




Calidad

Formulacion

Agroindustria

34

46

56

Recambio generacional en
el sector lechero, un desafio
a corto plazo. Parte Il

Martine Dirven - Integrante de la Unidad de Desarrollo Agricola

Debido a fenémenos demogrdficos y migratorios, el nimero de nifios que nacen y
de jovenes que crecen y se quedan en las zonas rurales estd disminuyendo en
todos los paises de América Latina. A su vez, los mayores niveles de educacion de
los jovenes, los bajos ingresos que se obtienen en el sector agropecuario, su baja
imagen social, el trabajo a la intemperie y el hecho de que los mayores no les dan
espacio de participacion en las decisiones y en los ingresos, tienen como conse-
cuencia que la mitad de los jévenes que se quedan a vivir en zonas rurales traba-
Jjen fuera del dmbito agricola primario y que una proporcion alta de los demds tra-
bajen como asalariados, fuera de la finca familiar.

El valor del analisis de rutina: dénde y cuando medir en

procesamiento de lacteos

La moderna tecnologia analitica ofrece muchas oportunidades para un mayor control de los
procesos de manufactura, pero ;donde exactamente se debe medir para que valga la pena?

Desarrollo de quesos untables enriquecidos con proteinas de soja
Griselda Randazzo Sangra; Ana N. Rinaldoni; Mercedes E. Campderros

Valoracion agricola del permeado de suero de queso:
uso como abono de suelos
Olga Badino; Miguel A. Pilatti; Osvaldo Felli; Pedro E. Weidmann; June A. Thomas
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