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El Gobierno de la Ciudad capacita a
manipuladores de alimentos

El objetivo es mejorar Ia higiene y prevenir la aparicion de ETAS

El Gobierno de la Ciudad de Buenos Aires se ha impuesto como objetivo optimizar todos los aspec-
tos relacionados con higiene y la seguridad alimentaria, para ello despliega una variedad de accio-
nes de capacitacion, monitoreo y control de establecimientos.
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