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El Gobierno de la Ciudad capacita a
manipul dores de rmentos

El Gobierno de la Ciudad de Buenos Aires se ha impuesto como objetivo optimizar todos los aspec-
tos relacionados con higiene y la seguridad alimentaria, para ello despliega una variedad de accio-
nes de capacitación, monitoreo y control de establecimientos.

18 Cordis S.A. Amplia va' edad en coberturas y pinturas para quesos
20 Aurial Alimentos y Bebidas. A part:r de 2009 continuará elaborando y comercializará

con Marca propia su línea de limpieza y desinfección.
21 BK Giulini. Las sales fundentes JOHA cumplen 80 años
22 Ewy Consulting. EliminaCión de arsénico a escala domiciliaria.

Agua saludable, rica y abundante
23 Tecnar. Pasteurizadores de leche (P.M.O.l
24 ETI S.R.L. 35 a;;os aportando experIenc'a en soluciones tecnológicas para la industria áctea

NlJevo diseño e'1 centrales de limpieza qUlrnica CIP
25 VMC Refrigeración S.A. F-ab'co su compresor a tornillos n 1000

El mercado de los produ os lacteos en el mundo
Office de l'Élevage (Oficina Nacional para Productos Lácteos y Cárnicosl de Francia

26 Opc-ones ara una ma o d rab dad de la leche
Iloi Wasen - Area Sales Manager Iberoámerica- Gea Westfalia Separator Gmbh

30 Tecnología aséptica: la f er detrás del creclmien o
Departamento Técnico de Tetra Pak

32 Aplicación de Acce er me C G en quesos
Departamento Técnico de DSM

Se aproxima la 9a edición de Mercoláctea, el encuentro de mayor calidad
de la cadena láctea
Del 7 al 10 de mayo, en la Sociedad Rural de San Francisco, Córdoba

Nutrición y Salud
48 Valor nutritivo de quesos elabo dos a pan r de leche de oveja

Ramón, Adriana Noemi; Quipildor, Silvia; Cravero Bruneri, Andrea Paula; Morón Jiménez,
María Joaquina; De la Vega, Sara y Borelli, Maria Florencia

56 Perfil de ácidos grasosy es b -d do dativa de mantecas elaboradas
con leche de vacas que re ben die as con acei e de soja
Marco Antonio Sundfeld da Gama; Fernando César Ferraz Lopes; Juliana Cristina Sampaio
Rigueira; Adriana Correia Mendon~a; Cecilia Muller Bandeira; Bruno Martins Dala Paula;
Maria Beatriz Abreu Glória; Marlice Teixeira Ribeiro; Carlos Gustavo dos Santos Ribeiro;
Maria Gabriela Campolina Diniz Peixoto

Quesos franceses con "Appellation d' Origine": la fuente del sabor
Determinación cuantitativa de aminoácidos libres en quesos Goya
de la Argentina por derivatizacion con 6AQC y RP·HPLC
Giraudo M., Sánchez Tuero H., Muset G., Pavesi R., Markowski 1.

58 Informaciones
60 Directorio de Proveedores


