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Instituciones

8 Desafios y oportunidades para el sector ganadero global
Dr. John D. Anderson

20 El INTI Carnes trabaja para agregar valor a los productos

de la industria carnica
Se obtienen ingredientes con propiedades funcionales a partir de huesos y de sangre

Empresas

16 Diagramma
Primera compaiiia en Latinoamérica que desarrolla y elabora cultivos para la
industria lactea y carnica
18 Amerex
Con su firme compromiso de calidad y satisfaccion del cliente, certifico
la Norma ISO 9001
19 OIf
Embutidora continua EC-220

Gestién 22 Trazabilidad alimentaria: el “pequeno inconveniente”
Blas Bricefio
Mercados 24 Produccion cunicula: ampliar el mercado interno

Lic. Ernestina Oliva

Sistemas productivos

28 Cadena de la carne ovina argentina: caracterizacion econémica
y productiva - 1° Parte
Nicolds Gatti

34 Fortalecimiento de la ganaderia vacuna en la nueva zona

patagonica libre de aftosa

Daniel P. Mifion; Daniel Bolla; José Martinez Luquez, Gabriela Garcilazo,
Oscar Lascano y Mario L. Enrique

Inocuidad 42 Aplicacién de la tecnologia de altas presiones hidrostaticas para la
elaboracion de hamburguesas de carne con bajo contenido de sales
Ferrari R., Szerman N., Sanow C., Sancho A., Vaudagna S.



La integracion para
el desarrollo ganadero

Se desarrollé una nueva edicion del ya clasico
seminario de la Facuiltad de Ciencias Agrarias de la UCA

El 21 de agosto se llevo a cabo la IX edicion del seminario “La integracion
para el desarrollo ganadero”, organizado por la Universidad Catolica
Argentina, el Centro de Consignatarios de Productos del Pais y el Mercado de
Liniers S.A. El encuentro tuvo lugar en el Auditorio San Agustin de la UCAy
conto con destacados disertantes del pais y del exterior, que sumaron sus
interesantes conferencias a la presentacion de los alumnos pasantes, que en
este afio trato sobre “La adopcion de tecnologia de produccion de carne

-

vacuna en la Cuenca del Salado”. Pag. 4
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50 Efecto de la coccion cook vide al vapor en un reestructurado de polio
reducido en grasa y sal, con b-glucano y omega 3
Boari, V.M.; Martinez Monzo, J. y Garcia Segovia, P.

Calidad 57 Efecto de la dieta y del estrés agudo pre-faena sobre parametros
bioquimicos y fisico-quimicos en novillos britanicos
Dario Gabriel Pighin; Patricio Davies; Adriana Alejandra Pazos; Irene Ceconi;
Sebatian Abel Cunzolo; Daniel Gustavo Méndez; Miguel Angel Buffarini y Gabriela Maria Grigioni
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