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Energia

El Gobierno de Ia Ciudad organiza talleres sobre prevencion
de SUH y de ETA.

Se llevan adelante en el Garrahan y estan dirigidos a todos los interesados
en el control de estas enfermedades.

Alimentos Argentinos. Una eleccion natural

El sello "Alimentos Argentinos. Una Eleccion Natural” es una herramienta de diferenciacion
agregado de valor para las empresas alimentarias. Lic. Ciro Guillermo Negri
Avanza el Congreso Mundial de la Carne

XIl Semana del Alimento Sano

Tendra lugar en Mar del Plata del 17 al 20 de agosto

Jornada sobre lipidos en ASAGA

Sera el 2 de julio en la sede del IRAM

AGGREKO inaugurd su sede en Buenos Aires
La empresa especialista en suministro de energia temporal lanzo una linea de generadores
a gas y amplio su oferta a los segmentos con menor potencia
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Placa 3M™ Petrifilm™ Recuento de Aerobios

Prime International S.R.L.

Nueva Picadora Weiler-Omni V: la mas versatil y robusta del mercado

24 Oscar Mancini S.A.
Bandas transportadoras higiénicas Volta: altos rendimientos en las industrias avicola
y de porcinos
26 Ingenieria Siri Consultora S.A.
El agua como factor gravitante en la produccion de cerdos y aves
48 Identificacion de especies de origen animal en productos carnicos
por enzimoinmunoanalisis (ELISA). N. Vazquez; M.F. Dotta; *M. Bello; S. Binotti
Gastronomia
30 Nueva imagen de "El Noblie"
Se han reformulado sus productos dotandolos de mayor presencia de ingredientes basicos
32 Cabana Argentina lanza su nuevo jamon curdo
40 La cadena de valor porcina de la Provincia de Santa Fe

34
36

CAICHA

La industria de chacinados acordo salarios hasta abril de 2011
Frigorifico Cardenas S.R.L. La calidad y el servicio como estrategias
competitivas



El Instituto Tecnologia de Alimentos
trabaja sobre calidad de carne

La dieta, el bienestar animal, el manejo prefaena y la madura-
cion de la carne son algunos de los aspectos analizados

El Instituto Tecnologia de Alimentos es una unidad de investigacion del INTA
que trabaja en conjunto con las Estaciones Experimentales Agropecuarias dis-
tribuidas en todo el pais para generar informacion confiable y dtil para la
industria agroalimentaria argentina. Entre las maltiples lineas de investiga-
cion, trabaja sobre calidad de carnes y su interrelacion con la alimentacion y
el manejo perifaena. Pag. 6

Bﬂfal@g 64 Evaluacion de calidad de carne de bufalo y de las caracteristicas de su
fibra muscular. Caroline de Lima Francisco; André Mendes Jorge; Maeli Dal Pai Silva;

Fernanda Regina Carani; Ludimila Canuto Cabeco; Rodrigo Wagner Alves de Souza;
José Nicolau Préspero Puoli Filho; Rafael Silvio Bonilha Pinheiro

Formulacion

54 Perfil de acidos grasos de un embutido curado fermentado elaborado
con carne de avestruz y de cerdo
C.P. Cavalheiro; P. Mattanna; N.S.P.S. Richards y N.N. Terra

60 Caracterizacion de un embutido crudo fermentado a partir de carne
de cerdo. Aster Bruselas Alvarez; Tatiana Beldarrain Iznaga; Ramén Santos Lorenzo;
M. Aloida Guerra Alvarez; Yamira Cepero Betancourt; Yamilé Moya Cribeiro;
Roger de Hombre Morgado

68 Incidencia de la dieta y el procesamiento en la calidad y el contenido
de Acidos grasos omega-3 en carne de pollos parrilleros
Pezzutti, Graciela C. y Crapiste, Guillermo H.
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