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BRINDANDO SOLUCIONES
EN MICROBIOLOGíA CLíNICA E INDUSTRIAL EN APOYO
A LOS PROFESIONALES ARGENTINOS DESDE 1960



Instituciones
12 Simposio internacional de la quinoa

Participarán destacados investigadores nacionales e internacionales, especialistas en el tema
30 Simposio Internacional de Bacterias Lácticas (SIBAL)

Reunirá del 16 al 18 de octubre a destacados investigadores argentinos y del exterior
40 En el INTI desarrollan un envase activo antimicrobiano para carnes

Está dirigido al control de Listeria monocytogenes, particularmente en productos listos
para el consumo, como las salchichas
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ALACCTA 14

Inocuidad 42
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V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos de Costa Rica
XIV Seminario Latinoamericano de Ciencia y Tecnología de Alimentos de ALACCTA
'" Simposio de Inocuidad en Panamá
16 al 18 de octubre
XIV Congreso CyTAL de la AATA
Se dictarán un curso y conferencias pre-congreso

18

Empresas
20 Saporiti

Organizó la jornada "Alimentos y Prosperidad. Últimos desarrollos tecnológicos para
un sector de alta relevancia estratégica"

22 Laboratorios Britania
Una empresa que desde 1960 brinda soluciones a los profesionales de la microbiología

24 Lenor S.R.L.
Una empresa confiable y con el respaldo de acreditaciones nacionales e internacionales

26 GEA Westfalia Separator
Presenta su nueva línea de descremadoras "Green line", especialmente diseñadas para
pequeños productores de la industria láctea y sus derivados

27 Aneko S.A.
La filtración por membranas

28 Tetra Pak
Nuevos envases Tetra Brik con tapa a rosca para leche

Ferias
32 Expo Envase/Alimentek/Farmatek 2013

La industria del packaging expuso las últimas innovaciones de maquinaria y envasado
en Costa Salguero

34 Fi South America confirmó el potencial de la industria del bienestar
La integración del evento con CPhl colaboró para demostrar las posibilidades de ese
mercado en franca expansión

36 Expo Metalmecánica 2013
Rondas de negocio y conferencias complementaron la exhibición industrial

Uso de agua electrolizada para combatir patógenos en carne
En la Universidad de Georgia (EE.UU.) analizan el tratamiento de la media res con agua
electrolizada oxidante para reducir la cantidad de E. coti



Calidad

Despilfarro de alimentos y
sustentabilidad ambiental
El desperdicio daña al clima, el agua, la tierra
y la biodiversidad

El 11 de septiembre pasado, la FAO (Organización de las Naciones
Unidas para la Agricultura y la Alimentación) hizo público un informe
sobre la escandalosa cantidad de alimentos que se desperdicia cada
año en el mundo y sus efectos sobre€t ¡1laneta. Pág. 6

44 Determinación de indicadores de calidad físicos y sensoriales de
mamón en almíbar
Lovera Nancy, Ureta Micaela, Olivera Daniela

Ingredientes
50 Productos alimenticios elaborados a partir de miel de caña

Valoración nutricional, características organolépticas. aceptabilidad y satisfacción
en escolares
Agosflna Mar'la Manserv',g',; Maria 'i:, rá'tlma~a6~~w,a~\a';,'1 ~m9~w,a"c\\\

Review 56 Vinos de fruta en América
Voget, Claudio; Broncompagno Nadia; Villa Monte Ignacio; Romero Maria;
Velarde Irene; Filleira Garcia Susan; Borrajo Amparo
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eDeosen Biochemical l.td. ~'nnophos'

Desde 1963 comercializando materias primas
e ingredientes para la industria química y alimenticia,
Esforzándonos por mejorar la calidad de nuestros
insumos y nuestros servicios. Cincuenta años cerca
de las necesidades de nuestros clientes, ofreciendo
soluciones para satisfacer a un mercado
en constante crecimiento,

Cicloquímica, más de una generación
comprometida con nuestro país.
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Generamos vinculas produclivos

Blanco Encalada 5328, 10 piso. C1431 CDT.
CABA. Bs. As. Argentina. fTel: +541145238448 f 7557
info@cicloquimica.com I www.cicloquimica.com


