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17 IV Congreso Internacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Cordoba 2012 ,CICYTAC2012'
Del 14 al 16 de noviembre

18 II SimposioArgentino de Lactologia
Se Ilevara a cabo 105 dias 16 y 17 de agosto de 2012 en la FIQ-UNL

20 EI INV incorporo un espeetrometro de masas Delta B para determinar
si el vino es genuino 0 adulterado
Adquirio el equipo con financiamiento propio, del MAGyP, PROSAP y BID

21 Especializacion en Gestion de SistemasAgroalimentarios
22 Se formo un consorcio internacional para proteger el derecho a utilizar

nombres comunes en alimentos

XVI Congreso Mundial de Ciencia y Tecnologia de Alimentos del IUFoST
Del 5 al 9 de agosto. Coincidira con el XVII Seminario de Alaccta
XVII Seminario Latinoamericano de Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Foz de Iguazu, agosto 5 al 9 de 2012

Empresas
32 Adama S.A.

EI acido lactico como una nueva herramienta para acidificar vinos
34 Alfa Laval

Nueva planta de evaporadores industriales
36 Indesur Argentina

Bombas para procesos en bodega
37 Gea Westfalia Separator

EI exitoso camino de la innovacion: con su avanzada tecnologia.
105 productores de bebidas podran lograr un decisive valor agregado.

38 Bombas Bornemann S.R.L.
Bombas SLH: versatilidad yalta capacidad de aspiracion

40 Asema S.A.
Tunel de congelado continuo

42 Testo
Nuevo termometro testa 108

44 Tetra Pak
Agro Andina SAPEM inauguro en la Argentina la primera planta de envases Tetra Recart

46 ICC . Integral Conveyor Components S.R.L.
Componentes y accesorios para cintas transportadoras, maquinas de embotellado y envasado

48 Fabrica Justo
Mas de 60 arios abasteciendo el mercado de colorante caramelo

50 Maximo Bauducco S.A.
Mas de 45 arios aportando tecnologia a la cadena lactea latinoamericana

52 Incotec S.A.
Cintas transportadoras plasticas modulares TPM

53 Glanbia Nutritionals
OptisolT• 5000: un producto totalmente natural para remplazar 105 costosos
sistemas de gomas

Corporacion Lodra
Servicio, calidad y confiabilidad en aditivos para la industria de alimentos



Origen geografico de los vinos
tintos. Evaluacion de antocianos
y acido shikimico.
Humberto Manzano; Raquel Gargantini; Maria Esther Barbeito;
Ua Gerschenson

Este estudio permite concluir que 105 antocianos y e./!1cidoshikimico del
vino tienen la capacidad de discriminar por zonas geograticas. Se inter-
preta que esta discriminacion se basa fundamentalmente en el clima,
dado que se ha logrado una muy buena separacion entre aquellas zonas
con microclimas diferenciados.

Nutricion y salud
60 Absorcian de sodio en la cocci an de pastas secas

Pagano, Maria l; Montesano, Ana M.; Fernandez, Estela

Efecto del calentamiento con microondas en la aparician de grupos
sulfidrilos y la actividad de la sulfidriloxidasa en leche
A. Farias-Bote; L. Brunett-Perez; O. Marquez- Molina; A. Dominguez-Lopez
y E. Espinosa- Ayala


