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Garantizar un origen
sostenible de los ali-
mentos que se comer-
cializan, tanto desde
su producciéon como en
el uso de ingredientes,
es una tendencia que‘
cada vez mas se esta
afianzando para que-
darse. Entre las venta-
jas para la industria se

destacan la reduccion
de costos y el valor agregado para sus marcas; a su vez, redunda en un
beneficio para el medio ambiente y un producto final de calidad certificada.
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