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INGREDIENTES PARA CÁRNICOS

~ Entre el consumo
interno y la exportación 16

El mercado interno de producción de carne se vio favorecido por una

expansión del consumo total que se reflejó en un crecimiento del consumo

por habitante. A su vez, se ganaron mercados de exportación como Chile,

Israel y Rusia, mientras que Brasil y Alemania redujeron sus compras.

~ Un segmento tradicional que
se atreve a innovar
Por Pacla Papaleo y Griselda Vega

18

La variedad de productos cárnicos es tan amplia como las preferencias

de los consumidores. La industria debe implementar nuevas tecnologías

y optimizar sus procesos y fórmulas para ofrecer ingredientes que satisfa-

gan los requerimientos de calidad, vida útil más extensa, buen sabor, color

y beneficios saludables como la reducción de sodio. Fibras, hidrocoloi-

des, concentrados proteicos, carrageninas, colorantes y diferentes aditivos

naturales contribuyen a otorgar valor agregado en los alimentos procesados

a base de carne.
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~ EVENTOS

La industria de A&B
desde todas las ópticas
Por Redacción Énfasis Argentino

Destacados especialistas de la industria de

A&B se dieron cita para disfrutar de la 4° edi-

ción del Food Technology Summit Argentina.

El mayor evento de capacitación y networking

del año, recibió a 957 profesionales de primer

nivel y contó con la presencia de los principa-

les referentes en los temas que son tendencia

en el sector.

~ NUTRICIÓN

"u: seguridad alimentaria
es una obligación"
Por Paola Papaleo

38

Roberto Massini y Gianni Galaverna, ambos

de la Universidad de Parma (Italia), comentan

la importancia de concientizar a todos los

actores de la cadena productiva.

~ INGREDIENTES

6 Jarabe de agave, nueva 48
alternativa
Por Ing. Ano Sarahí Gordo Gonzólez

y Dra. Mercedes G. lópez

Un gran número de azúcares alternativos

han emergido, mientras que otros han sido

redescubiertos, entre ellos, el jarabe de agave,

edulcorante natural producido a partir de los

azúcares presentes en la piña o mesontle de

agave.

~ NUTRICIÓN

Magnesio,
un nutriente que fortalece
Por Dr. RussHozen

56

El magnesio colabora en la formación de los

huesos, ayuda a regular la presión arterial

y a prevenir enfermedades cardíacas. Sus

variadas formas comercializables lo hacen un

mineral atractivo para fortificar los alimentos.
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