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Las necesidades cambiantes de los consumidores en materia de alimentos, exigen

a esta industria dinamismo y flexibilidad tanto para la creación de nuevos productos

como para la mejora de los ya existentes. Las áreas de Investigación y Desarrollo

tienen un gran protagonismo en este sentido, enfrentando desafíos nutricionales,

tecnológicos y de innovación. En este informe, destacados profesionales de I+D

relatan su experiencia sobre el compromiso y la evolución de este sector:

- Ricardo Costamagna (Frigorífico Paladini S.A.)

- Marisol Mejía (Panes y Galletas Árbol del Centro)

- Enrique Salces (Unilever)

- José Reyes (Alimentos del Centro)

- Juan Francisco Klocker (Riera)

- Marco Barón (Snacks y Alimentos Frescos)

- Santiago Miguel Vallée (Kraft Foods)

- Luis Castro (Aplicaciones Dulces)

- Mercedes Amartino (Nestlé)

- Enrique Ramos (Salsas Ramos)

- Luciano López Jáuregui (Molinos Río de la Plata)
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Vegetales frescos cortados 28
Por Mog. Ing. María Élida Pirovani

Hay un nuevo consumidor que demanda

alimentos vegetales sanos, sabrosos y fáci-

les de preparar. La consigna es: "listos para

consumir". Así, surgen las frutas y hortalizas

denominadas "mínimamente procesadas" o

"frescas cortadas" para las cuales es nece-

sario tener en cuenta ciertos requisitos que

garanticen su vida útil y su conservación.
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Extracto de Fruta del
Monje: ¿El fin de la Stevia? 50
Por Euromonitor International

Las bebidas azucaradas están en la mira de

las principales causas de la obesidad. Actual-

mente, el extracto de Fruta del Monje le está

haciendo competencia a la Stevia como edul-

corante cero calorías de alta intensidad.
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Cámara Nacional de la Industria de Conservas Alimenticias
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Avances del evento
que reúne a la industria 84
Por Redacción Énfasis

La 3° edición del Food Technology

Summit Argentina 2012 se llevará a

cabo el 23 de octubre en el espacio

Darwin del Hipódromo de San Isi-

dro, en la provincia de Buenos Aires.

Este encuentro ofrece un espacio de

capacitación y networking, donde los

expertos de la industria de alímentos

y bebidas podrán fortalecer su red

de contactos y tomar decisiones de

negocios inteligentes.

Habrá un Summit arancelado y un

Ciclo de Conferencias Gratuitas, con

importantes disertantes nacionales e

internacionales, y un área de nego-

cios con los principales actores de la

industria alimentaria.
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