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~ Un panorama favorable 6
Las políticas gubernamentales, el consumo interno y el mercado externo

influyen sobre la actualidad de la industria cárnica que, tradicionalmente, es

un sector con un crecimiento dinámico. El aumento de la población mundial

es un reto para los países en vía de desarrollo, quienes tienen una impor-

tante oportunidad para abastecer con su producción la demanda global

de carne fresca que crece a un ritmo anual del 3% y se estima que en los

próximos años, tanto su consumo como la producción, seguirán con un alza

entre un 2 y un 3%. Argentina y México son parte de este desafío.

8~ Soluciones que suman valor
Por Paola Papaleo y Grisélda Vega

La tecnología y el desarrollo de ingredientes para la industria cárnica están com-

prometidos con las demandas del consumidor actual de productos saludables,

prácticos y convenientes. En respuesta a ello, la industria ofrece soluciones para

la elaboración y conservación de los diferentes tipos de carnes; que no alteren

el color, sabor, apariencia, textura ni funcionalidad deseadas, y ayuden a reducir

sodio y grasas, así como a retrasar los procesos de oxidación y rancidez.
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~ MÉTODOS DE CONTROL

Obstáculos en la
seguridad alimentaria 24
Por Caria Mejía PhD, Markus Lipp PhD

Entre los ingredientes alimentarios que son

más vulnerables a la adulteración, se encuen-

tran: edulcorantes como el rebaudiósido A,

preparados para lactantes, especias, cacao en

polvo, polvo de carne y proteína de arroz.

~ INGREDIENTES

productos cámicos con
fibra dietética 36
Por Dr. Leopoldo G. Enríquez lborro, ph.D.

La carne es una fuente principal de proteí-

nas en la dieta humana. Una disminución

en su consumo llevó a los productores a

buscar fuentes alternas y novedosas, como

las fibras dietéticas, para cubrir su ingesta

proteica diaria.

B Revi:ta Oficial

. ClnClInCCl
Cámara Naciooal de la Industria de Conservas Alimenticias

~ COMERClALlZAClÓN

Radiografía de la industria 46
La industria alimentaria no es ajena a la

coyuntura que presenta la economía a nivel

mundial pero, a su vez, su evolución está

también guiada por la demanda y políticas

locales. En este inforrne, se presenta la

situación durante 2012 en Argentina, México

y Chile, tanto en ventas como en lanzamien-

tos de productos.

~ EVENTOS

FTSMéxico y
Argentina 64 Y 82
Reviva lo mejor de las ediciones del Food

Technology Surnmit realizadas en México y

Argentina, a las que irnportantes ejecutivos

de la industria alimentaria asistieron para

conocer las últimas novedades y tendencias

en ingredientes y aditivos.
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