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••• INFORME ESPECIAL: INGREDIENTES SOSTENIBLES

Garantizar un origen

sostenible de los ali-

mentos que se comer-

cializan, tanto desde

su producción como en

el uso de ingredientes,

es una tendencia que

cada vez más se está

afianzando para que-

darse. Entre las venta-

jas para la industria se

destacan la reducción

de costos y el valor agregado para sus marcas; a su vez, redunda en un

beneficio para el medio ambiente y un producto final de calidad certificada.
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Anticipo exclusivo del evento 6
que marca tendencia
Por Paola Papaleo

El 28 de octubre se realizará una nueva edi-

ción del Food Technology Summit Argen-

tina que, año tras año, se consolida como

el evento de referencia para la industria de

A&B. Este espacio de capacitación congrega

a más de 1100 profesionales, 8 conferencias

de nivel internacional y Área de Networking.

~ MÉTODOS DE CONTROL

Evaluación sensorial
desde el consumidor
Por Dr. Julio R. López Cintrón
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Esta disciplina científica busca estudiar y ais-

lar los distintos atributos sensoriales de los

alimentos y así proveer información imparcial

a equipos multidisciplinarios que trabajan a

través de toda la cadena alimentaria.
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Diferentes estudios clínicos y científicos

avalan los beneficios funcionales de los pép-

ti dos de colágeno como soporte nutricional

óptimo para la salud de articulaciones y hue-

sos, control de peso, nutrición deportiva y

salud de la piel.

~ COMERClALlZAClÓN

Derecho a una alimentación 86
correcta y adecuada
Por Nut. Mónica Hurtado González

A nivel mundial, la preocupación por fomen-

tar y educar en hábitos alimentarios correc-

tos y saludables ha sido un tema legislativo,

de acuerdo con reuniones de la ONU, OMS

y de cada uno de los países interesados en

contribuir con la salud de su población.
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