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Los alimentos que otorgan
propiedades funcionales estan
ganando cada vez mas espacio
entre las preferencias de los
consumidores. Los produ:ct'éresk

estan desarrollando alternativas
que combinen salud sin resignar
sabor. Acidos grasos Omega 3,
Spirulina, polialcoholes, oligo-
fructosa, son algunas de las
opciones para ofrecer valor
nutritivo a golosinas, galletitas,
leches, bebidas, entre otros. Un

etiquetado armonizado entre
los paises del Mercosur es necesario, ademas, para garantizar las declaracio-
nes de propiedades como antioxidantes, sin grasas trans o sus beneficios para
la salud cardiovascular, digestiva o cerebral.
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biéticas. Su uso permite sustituir los ingre-
dientes menos deseables en un producto,
favoreciendo su durabilidad y calidad.
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Las denominaciones de origen permiten des-
tacar la calidad de un producto relacionada
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