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~ Seis tendencias globales sobre sabores
Fuente: McCormick

Este informe identifica las principales combinaciones que inspiran'in la inno-

vaci6n culinaria en los pr6ximos arios. 5e destacan seis tendencias globales

sobre sabores, cada una con interesantes opciones que marcan las preferen-

cias por 10 natural, nuevo, fresco, simple y saludable. Ingredientes como el

comino, pimiento, curry, jengibre y eneldo, ofrecen novedosas mezclas que

resaltan los sabores agrios, dulces, salados y amargos.

~ Microencapsulaci6n de aromas
Por Javier Paredes
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~ Esencias que conquistan
Por Mauricio Pinedo y Paolo Papaleo
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Los procesos de microencapsulaci6n son una de las herramientas mas utiliza-

das para lograr estabilizar las sustancias aromaticas y as! conseguir perfiles de

sabor mas auUmticos, con mejor rendimiento y al menor costo de aplicaci6n.
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Cada vez son mas los productores que optan

par evitar la utilizaci6n de insumos no permiti-

dos durante las etapas de producci6n, proce-

sado y envasado para ofrecer al consumidor

alimentos naturales. Sin embargo, los pasos

para lograrlo no siempre resultan sencillos.
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de ~·galactosidasa
PerParmjit S. Panesar, Shweta Kumari

y ReebaPanesar

EI uso de esta enzima para la hidr6lisis de

lactosa en la leche y suera de leche, es una

de las aplicaciones enzimaticas mas pro me-

tedora en la industria de procesamiento de

alimentos y productos lacteos.
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EI incremento de las porciones de los alimen-

tos, y su menor costo, han distorsionado la

percepci6n que el consumidor tiene de elias, a

tal punta que no distingue su influencia directa

en el aumento de calorias consumidas.
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68

EI sodio es un mineral necesario para el

organismo pero, en la actualidad, los alimen-

tos procesados contienen cantidades exce-

sivas de gal. Las autoridades gubernamen-

tales estan preocupadas porque el consumi-

dor tenga acceso a productos reducidos en

sodio que ayuden a mejorar su salud.
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