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» Un panorama favorable 6

Las politicas gubernamentales, el consumo interno y el mercado externo
influyen sobre la actualidad de la industria carnica que, tradicionalmente, es
un sector con un crecimiento dinamico. El aumento de la poblacién mundial
es un reto para los paises en via de desarrollo, quienes tienen una impor-
tante oportunidad para abastecer con su produccién la demanda global
de carne fresca que crece a un ritmo anual del 3% y se estima que en los
proximos afos, tanto su consumo como la produccion, seguiran con un alza

~entre un 2 y un 3%. Arge
8

- P Soluciones que :
Por Paola Papaleo y

La tecnologia y el desarrolio de ingredientes para la industria carnica estan com-

prometidos con las demandas del consumidor actual de productos saludables,
préacticos y convenientes. En respuesta a ello, la industria ofrece soluciones para
la elaboracion y conservacion de los diferentes tipos de carnes; que no alteren
el color, sabor, apariencia, textura ni funcionalidad deseadas, y ayuden a reducir
sodio y grasas, asi como a retrasar los procesos de oxidacion y rancidez.
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