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I Nota de Tapa
Informe Especial: Ingredientes para panificados

6
Pan funcionaL: un nicho a La espera de florecer
FUENTE: EUROMONITOR INTERNATIONAL.

Los cambios de habitos alimen-

ticios de los consumidores y su

mayor conciencia por una ali-

mentaci6n mas saludable, estan

impulsando el desarrollo de un

nuevo mercado de panes funcio-

nales envasados de elaboraci6n

industrial en Argentina. De a poco,

las gran des empresas panificado-

ras comienzan a ofrecer produc-

tos con valor agregado en los que

destacan que no contienen grasas

trans ni colesterol.
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TecnoLogia aplicada a productos horneados
POR ELIZABETH SANTANA y MARCELA VINCENTI

EI ritmo vertiginoso en que se mue-

ven los mercados actual mente ha

lIevado a la industria de panificados

a cambiar algunos de sus ingre-

dientes y/o procesos productivos,

para poder satisfacer las expecta-

tivas. Uno de los fuertes prop6sitos

de este segmento de alimentos es

reducir el contenido de sal, para 10

cual se han desarrollado, por ejem-

plo, saborizantes de origen natural.

Otros ingredientes ofrecidos com-

prenden fibras naturales, emulsio-

nantes, sistemas antimicrobianos, sabores, vitaminas y minerales, colo-

rantes, antioxidantes, endulzantes e ingredientes funcionales.
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Gestion de alergenos
en la produccion
POR PATRICIA KNASS

Este articulo resume los aspectos mas

importantes a tener en cuenta al momenta

de incorporar a los alE§rgenos a un sistema

HACCP.
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Acerola: mucho mas que sabor
POR KARINA LUIZE DA SILVA MESSIAS

Debido a su alto valor nutricional y versatilidad, la acerola esta siendo

utilizada para aumentar la concentraci6n de vitamina C natural en el

producto final y para compensar perdidas que ocurren en el proce-

samiento y almacenamiento.
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La proxima generacion en la salud del corazon
FUENTE: DSM NUTRITIONAL PRODUCTS.

Los consumidores estan cada vez mas preocupados por la salud

del coraz6n y buscan productos que puedan ayudar a mejorarla de

forma natural. En este articulo se describe el desarrollo del primer

ingrediente natural con este beneficio.
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Acidos organicos
presentes en la vida cotidiana
POR RITA NETTO

Los acidos organicos son ampliamente

utilizados en la industria alimentaria como

aditivos. Como agentes de transformaci6n,

se agregan para controlar la alcalinidad de

muchos productos.
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Edulcorantes
liquidos en panificados
POR LAURA FUNARI

La industria panad?ra conoce las ventajas

practicas que proporcionan los jarabes de

maiz. Todos los jarabes en general contribu-

yen a tiernizar y dar elasticidad a la miga.
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La reduccion de grasa es posible
POR SILVIA RIOS SANTIAGO

Conozca la aplicaci6n de almidones modificados, un ingrediente que

permite sustituir la grasa en distintos mercados.
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Estadisticas saludables
en America Latina
FUENTE: EUROMONITOR INTERNATIONAL.

Brasil y Mexico son los principales mercados para los alimentos y

bebidas denominados "buenos para usted".
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"La nutricion es un maraton,
no una carrera de 100 m"
Po R ALEJAN DRO CHAvEZ

En este articulo se presentan las conclusio-

nes de la 1a Muestra de Creatividad Salu-

dab Ie en el marco del Simposium Interna-

cional de Salud & Marketing, organizado

por la Fundaci6n Dianui AC el 23 y 24 de

marzo en la Ciudad de Mexico.

Agradecemos a:
Budenheim, Duas Rodas, DSM Nutritional Products, Produc-

tos de Maiz, National Starch y DIANUI por haber facilitado el

ingreso a sus instalaciones para las producciones fotograficas

de la revista y/o reproducir fotos de su autorfa.

I Foto de tapa: Danisco

40 Actualidad Alimentaria

78 Un reemplazo inteligente

90 Nuevos Productos

'96 Agenda


