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Cierraun 2013
colmado de importantes
eventos del sector

En las 2 ultimas ediciones de Ingenierfa Alimentaria hemos dado cuen-
ta de lo sucedido en 3 eventos importantes que atanen al sector de
procesos industriales de alimentos y bebidas. Cada uno de ellos con
sus particularidades y por 1o tanto con sus aspectos relevantes.

La edicion anterior (IA 106) presentd un informe de Envase Alimentek
2013 realizada en Buenos Aires. Alli se destacod como concepto la rele-
vancia que tcma la industria del envase en relacion a su sustentabilidad
y la oportunidad que implica en su relacion con el medio ambiente.

En la presente edicion presentamos 1o sucedido en 2 eventos que
cobran protagonismo, cada uno de ellos por diferentes motivos. El pri-
mero es Drinktec 2013, recientemente realizada en Munich, Alemania.
Esta feria consolidada como un de las referentes mundiales en lo que
respecta a tecnologia para bebidas y alimentos bebibles, marco clara-
mente el futuro en su sector con innovaciones muy importantes.

Los invitamos a leer el informe que A relevo como medio especial-
mente invitado de la region. El segundo evento que mencionabamaos
es EPIAL 2013 realizado a principios del pasado mes de noviembre

en Cordoba. Esta primera edicion es destacable simplemente por la
Iniciativa de su realizacion, y si bien le queda mucho camino por andar,
saludamos el hecho ya que la plaza de Cordoba merecia un evento
sectorial por su importante desarrollo. Aprovechamos para desearles
felices fiestas y un gran comienzo de afio. Hasta la proxima edicion!

Martin J. Garcia | Editor
martingarcia@edigar.com.ar

sumario

Ingenieria Alimentaria

107

10. acTuaLIDAD

Entregaron el Premio Nacional Arcor a la Inno-
vacion en Alimentos.

12. Satisfaccion por los resultados del con-
venio de reduccion de sodio.

14. Los habitos de vida saludable trascienden
fronteras.

16. MICRO nuevamente distinguida con el Sello
del Buen Diserio.

18. Parques industriales, factor clave en la
Industrializacion.

N
d: Propietario: Edigar SAY " Representante Internacional s
CU Director: Carlos Santiago Garcia Brasil: Editorial Banas EDIGAR
4+’  Gerente General: Martin Garcia Avda. Maria Coelho Aguiar 215 - e
n Sec. de Redaccion: Cristina Aguirre Bloco B - 32 andar SR
Gerente de Ventas: Diego Aguirre CEP: 05804-900 - Sao Paulo - SP EDIGAR SA
Gerente de Produccion: Marcelo Barbeito Tel:: (11) 3748 1900 - Fax: (11) 3748 1800 15 de Noviembre 2547
Impresion: Grafica Pinter SA. www.banas.combr (C1261AA0) Ciudad de Bs. As. - Argentina
Registro de la Prop. Intelectual N° 194292 Tel: (54 11) 4943 8500 / Fax.: (54 11) 4943 8540
EEUU.: Chamey Palacios & Co Libreria; (54 11) 4943 8511
e The International Media Specialist, 9200 ventas@edigarcom.ar
Representante Oficina Cérdoba South Dadeland Boulevard, Suit 307 redaccion@edigarcomar
Bancalari 1944 - Villa Argentina - Cérdoba Miami - Florida - 33156 USA info@edigarcomar
Tel.: (0351) 4564792 / (0351) 4576584 Tel: (305) 670 9450 / Fax: (305) 670 9455 wwwiialimentariacom
cordoba@edigar.com.ar Sra. Grace Palacios www edigamet.com
L}

02 Ingenieria Alimentaria




e ® 58. Importante avance en el naciente campo de |
2 2 NOTADETAPA | : & las células de combustible microbianas.
drinktec 2013; | —

una mirada al
futuro de la tec-
nologia aplicada
a bebidas.

60. procEsos
Determinacion del control automatico en un w
proceso de calentamiento de agua.

32. Situacion del mercado de maquinarias y equi- ‘
pos para el procesamiento de alimentos y bebidas.

- O06. ADITIVOS E INGREDIENTES 1
S —— |

42. EMPRESAS Y PROTAGONISTAS S ————

Blomper: 15 afnos a la vanguardia tecnologica ‘
en codificacion y fechado de productos.

6 8. ENVASADO Y PACKAGING

Nuevas aplicaciones TECMI para paquetes
“multisabores” y paquetes inestables.

70. SALUD Y NUTRICION

46. [TECO: Fijaciones a requerimientos de obra.

Los nuevos desarrollos para alimentos bebibles
buscan una mejora en la dieta

50. INVESTIGACION Y DESARROLLO |

Bebidas energizantes: consumo en Argentina.

76 PRODUCTOS Y SERVICIOS

Kits de mantenimiento para robots industriales.

80. Urschel ahora también produce equipos

| — para pequenos y medianos productores.
& CONTENIDO

B , , : 82. Simes presentd un dosificador de polvo
L Abarca una variedad de temarios tales como: o )
& todo el espectro referido a las Maquinas, Equipos y volumetrico a tornillo.

Materias Primas para la Industria Alimentaria. Es leida 84. Soluciones de codigos de lectura 2D.

¥ consultada por Ingenierios de Planta, Consultores

- de Compras, Empresarios, y demas personal técnico y
L con el poder de decision en las adquisiones de toda la
L Industria Alimentaria

 — 86. EVENTOS Y CAPACITACION
| ISSN 0328 865X

= 13 editorial no se responsabiliza por el contenido EPIAL: mas de 3.000 visitantes en la 1™ edicion.
de los avisos cursados por los anunciantes como

S tampoco por las notas firmadas. - \

90. Comenzo la adjudicacion de espacios para r

Tecno Fidta 2014.

Nz
Ingenieria Alimentaria \J



