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24 SIGEPy AS TECHEXPO:dos ferias para hacer negocios
con todo el mundo
la crisis no impactó sobre los sectores dulces que acudieron masivamente
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62 La nutrición va para el lado de los tomates
El tomate es una de las hortalizas más consumidas y tiñe de rojo una
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SIRHA 2013
El evento se consolidó como la cita mundial de
la restauración, los oficios gastronómicos y la hotelería

El Salón Internacional de la Restauración, Hote/ería y Alimentación, SIRHA

2013 celebró sus treinta años de vida con una edición brillante, donde los pro-

fesionales del sector gastronómico y hotelero tuvieron oportunidad de seguir
profundizando en el conocimiento de las nuevas tendencias e innovaciones
para adaptarse a los desafíos de los tiempos que corren.
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Tetra Pak, líder en soluciones y envasado de alimentos


