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Pasta vary
CROCANTE
OSCURO

La exquisita combinacion de un cremoso chocolate con crocantes avellanas
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FITHEP 2011 16 El pan en las culturas en FITHEP 2011
Una imagen vale mas que mil palabras...

Instituciones

22 Centro de Industriales de Panaderos de Quilmes
En su moderna escuela se llevo a cabo la "seleccion nacional” de panaderos
24 La Escuela de APPYCE organizo una clase magistral de pizzas

para la prensa
El Maestro Pablo Marcone demostro su capacidad docente ante periodistas
de medios especializados

58 El control de las ETA en la Ciudad de Buenos Aires
El Departamento de Epidemiologia Alimentaria actua ante la aparicion de
enfermedades transmitidas por alimentos

18 La preocupacion por la sustentabilidad llega a la IBIE
La iniciativa B.ES.T. premia a las empresas que demuestren progresos en
la proteccion del ambiente

Empresas
28 Bitzer Compresores S.A.

Presenta una nueva unidad condensadora fabricada en el pais
30 Analba
Se traslado a una nueva y moderna planta
31 ATB
Una empresa familiar que se destaca por la seriedad, responsabilidad y cordialidad
en la atencién a sus clientes

32 Grupo Lesaffre
Nuevo Director Industrial en la Argentina
33 Talleres AENE
Bafiadora de chocolate TAN Cover
42 20° Aniversario de Laboratorios Basso S.A.

La celebracion fue un ambito de camaraderia y capacitacion

48 Torta Mousse de Gianduia
Entrevista
36 Pehuenia Alimentaria
Un compromiso con la calidad
38 Sayos Instalaciones Comerciales
Productos a la medida del cliente
a4 Neison Buendia: "Me gusta transmitir lo que sé"

El Maestro Pastelero Heladero ha sido convocado como instructor en el
Seminario de Heladeria de Publitec Brasil

Ingredientes 54 La difusion del cacao y el chocolate
La influencia del cacao va mucho mas alla de la gastronomia



Alimentos Argentinos.
Una eleccion natural

El sello "Alimentos Argentinos. Una Eleccion Natural" es
una herramienta de diferenciacion y agregado de vaior
para las empresas alimentarias

Lic. Ciro Guillermo Negri

El Sello "Alimentos Argentinos, una eleccion natural” es una marca nacional
registrada por la SAGyP que facilita la identificacion de los alimentos argenti-
nos y sus atributos de calidad, distinguiendo una imagen nacional y posibili-
tando su posicionamiento en los mercados doméstico e internacional. El obje-
tivo del sistema es posicionar a los alimentos de calidad diferenciada e identi-
ficar a nuestro pais como proveedor de los mismos. P4ag. 10

68 Celulosas modificadas: una alternativa en aditivos
para panificacion
Correa, Maria J.; Pérez, Gabriela; Aion, Maria C.; Ferrero, Cristina

e

utricion y salud

62 Alimentos con granos integrales: una oportunidad para
mejorar la salud

75 Guia de Proveedores Anunciantes

IRINOX  MultiFresh®

dynamic fresh systemr innovacion

Con el nuevo sistema de enfriamiento y congelacion rapido podra:

Mantener constante la calidad todos los dias
Mayor calidad en los productos congelado debido a la formacion
de microcristales en vez de macrocristales

Menor pérdida de peso por evaporacion

Mejor organizacion del trabajo, ahorro de horas extraordinarias
Menos desechos, casi nulos

Ciclos totalmente automaticos, trabaja cuando no estamos
Mejor organizacion de las compras

Ciclos dinamicos especialmente disefiados para cada sector:
Gastronomia, Heladeria, Panaderia y Pasteleria
Ciclo de Fermentacion controlada

Ciclo de Descongelamiento a temperatura ;cqntro!ada
Sanigen: sanificacion total del aire y los alimentos
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