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Una receta para sorprender

30 Regional Trade S.A.
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“Dar siempre al consumidor el mejor producto”
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36 Argental
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Comunicado de Saporiti S.A.
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Mar del Plata recibe a las
pymes del pais

Mar del Plata reunira a las pymes alimentarias con la oferta de diez jornadas y una
feria de equipamientos para la industria y la gastronomia. Fuerte apoyo del Municipio

La produccion de alimentos inocuos es una exigencia para toda indus-
tria de alimentos o servicio gastronomico. Los departamentos de bro-
matologia son los responsables de controlar a quienes procesan comi-
das para terceros de tal modo que lleguen en las condiciones adecua-
das al consumidor final. La Municipalidad de General Pueyrredon, a
través de su Departamento de Bromatologia, ademas de cumplir con
esa funcion viene desarrollando desde hace diez afios una iniciativa
que busca generar mayor conciencia en todos los sectores de la pobla-
cién: la Semana del Alimento Sano Psig. 8

Panificacion

Uso de enzimas en la correccion de la calidad de las harinas
Dr. Carlos A. Mudry - Servicio Técnico de Atencion al Cliente (SETECAC) Guarner Argentina S.A.

Complementacion de harina de trigo con harina de haba [Vicia faba)
para la elaboracion de farinaceos. Giménez M.A, Lobo M.0, Samman N.C.

Adicion de un emulsionante a un pan libre de gluten con soja. Efecto en

las propiedades fisicas. Milde, Laura B., Gonzalez, Karina G.; Valle Urbina,
Carolina; Rybak, Alexis; Carlos Oliveira.

El sector argentino de galletitas y bizcochos
Ing. Alim. Elizabeth Lezcano
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