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Cordoba, una visita al corazon
dulce de Ia Argentina

Con la intencion de reflejar las actividades industriales y arte-
sanales con que cuentan las zonas mas importantes de nuestro
pais para los sectores heladero, panadero, chocolatero y confitero,
encaramos un informe regional sobre la provincia de Cordoba. El
mercado "dulce” de la provincia mediterranea presenta una gran
diversidad de empresas y productos, reflejo de un gran abanico de
posibilidades en la produccion de alimentos, que admite desde
pequefios emprendimientos artesanales hasta grandes cadenas
industriales.
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